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En diversos métodos de análisis microquímicos (Hage-
•dorn-Jensen, Fujita, etc.) de uso corriente para valorar la glu­
cosa hemática, se emplea la acción reductora de dicho glícido
sobre el ferricianuro potásico en medio alcalino en caliente. En
ocasiones interesa la valoración independiente de monoglíci-
dos, como glucosa, fructosa, galactosa, etc. Aunque se cono­
cen muchos métodos que hacen posible tql determinación, han
de ser útiles aquellos que permitan valorar ambos azúcares
sin intervención de más reactivos que los empleados en la
glucemia.

:En un trabajo de M. Strepkov (i) se afirma que mante­
niendo la temperatura constante a 6o°, y con cantidades de
glucosa inferiores a cierto límite, se puede valorar la fructo­
sa, ya que el ferricianuro alcalino sólo oxida a esta última. En
el presente trabajo se estudia la velocidad de oxidación a dife­
rentes temperaturas de la fructosa, glucosa, mañosa, galacto­
sa y arabinosa.

VALORACION DE LOS AZUCARES REDUCTORES

Se usa el método de Strepkov para la determinación de la
fructosa en presencia de glucosa, ligeramente modificado, ya



3oo MANUEL SOLSONA

que en vez de i c. c. de solución de azúcar se emplean 2 c. c.
para poder apreciar mejor la diferente oxidabilidad de los'
antedichos monoglícidos. Se utilizan disoluciones que con­
tienen 1 gr. de azúcar en un litro de agua.

Soluciones
Ferricianuro potásico: 1,65 grs. de ferricianuro, 80 grs. de

fosfato disódico y agua hasta 1.000 c. c.
Iodo N/200.
Hiposulfito sódico N/200.
Acido acético al 10 %.
Almidón al 1 % en solución saturada de cloruro sódico.

Procedimiento para la determinación

Se colocan en una serie de tubos de Hagedorn 2 c. c. de
la disolución de azúcar, que contendrá 1 mg. por c. c., intro­
duciéndose todos en un baño de Mana a la temperatura co­
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rrespondiente, que se mantiene constante durante toda la ope­
ración. Cada quince minutos, se determina la cantidad de
ferricianuro reducida, tomándose uno de los tubos, enfriando,
acidificando con ácido acético y añadiendo 2 c. c. de iodo

fructosa

N/200, valorándose el exceso de éste con hiposulfito sódi­
co N/200. Se resta del valor obtenido el .correspondiente a una
determinación en blanco.
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RESULTADOS

Se efectúan determinaciones con los antedichos monoglí-
•cidosa las temperaturas de 6o°, 70o, 75o. y 80o, cuyos resultados
se recogen en la tabla y en las cinco gráficas que se acompa­
ñan. Se ve que existe una gran diferencia de poder reductor

GLUCOSA

entre la fructosa y los otros azúcares, pudiéndose establecer
la escala de poder reductor : fructosa > glucosa > arabinosa >
mañosa > galactosa. A la temperatura de 60o y a las dos ho­
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ras, la reducción de ferricianuro por la fructosa es de 1,18 c. c.
mientras que vale 0,18, 0,11, 0,06 y o,o5 en la glucosa, arabi-
nosa, mañosa y galactosa, respectivamente. Este diferente
poder reductor hace posible el método de Strepkov para la
determinación de fructosa en presencia de pequeñas cantidades

flRRBINO.S A

duciéndose todos en un baño de María a la temperatura co-
de glucosa, y por ello se ve factible extender el empleo de
este método a la determinación de fructosa en presencia de ma­
ñosa, galactosa o arabinosa. Por lo contrario la diferencia de
poder reductor, para una misma temperatura, entre glucosa, 
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mañosa, galactosa y arabinosa, hacen imposible una determi­
nación independiente ; teniéndose que recurrir en el caso de
una mezcla de glucosa y galactosa a la separación biológica,
empleando levadura, que produce la fermentación de la glu­
cosa y no tiene acción sobre la galactosa (2 y 3).

MAMOSA

En un próximo trabajo se tratará de la determinación de
una mezcla de glucosa, galactosa y fructosa aprovechando su
diferente poder reductor y comportamiento ante la’levadura.
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GALACTOSA

Resumen

Las diferencias de poder reductor de algunos monoglícidos so­
bre el ferricianuro alcalino han sido estudiadas, encontrándose que
a 60o y en 2 horas los valores relativos tomando el de fructosa
como 100 son glucosa 15,3, arabinosa 9,3, mañosa 5,1 y galac­
tosa 4,2.

Summary

The differences in reducing power of some monoglycides on
alkaline ferricyanide have been studied, finding that at 60o C and
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in a time of 2 hours their relative valúes taking that of the fruc-
tose as 100 are: glucose 15.3, arabinose 9.3, mannose 5.1, and ga-
lactose 4.2.
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